
€17,00NASCITA DI VENERE SANDRO BOTTICELLI

€16,00NOTTE STELLATA VINCENT  VAN GOGH 
Bocconcino di Fiordilatte S.L.
Dopo Cottura: Mortadella Classica di Bologna Bonfatti S.F.*, Stracciata di Andria S.L., Pesto di  Pistacchio 
Siciliano, Basilico fresco.

€17,00MARILYN MONROE ANDY WARHOL 
Datterino Giallo, Scarola invernale, Olive Taggiasche, Cucunci di Salina “Fior di Capperi” DOP / S.F.*. 
Dopo Cottura: Acciughe di Cetara DOP,  Stracciata S.L., Piccantuzza Confettura di Peperoncino Siciliano, 
Petali di Fiori Eduli, Basilico. 
(Si prega di Fare attenzione alle  olive denocciolate a mano.) 

Crema di Rapa Rossa, Scarola Invernale, Datterino Giallo. 
Dopo Cottura: Acciughe di Cetara DOP, Stracciata di Andria S.L., Piccantuzza Confettura di Peperoncino 
Siciliano, Tarallo Sbriciolato, Petali di Fiori Eduli, Basilico.

***

Olio Extra Vergine abbinato: Barone olio evo dop Cilento
Azienda Agricola Vitivinicola Barone

Un blend di Pisciottana, Rotondella, Ogliarola, Frantoio, Salella e Leccino, 
dal gusto tenue e delicato di oliva fresca, fondamentalmente dolce con appena percettibili note 

vivaci di amaro e piccante.

la vista i 5 sensi di simone

LA CLASSICA VEGANA “ MARGHERITA”   
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese - Nocerino , Fiorella Mozzarella vegana, 
DOPO COTTURA: Olio Evo e Basilico. 

LA  CLASSICA SBAGLIATA VEGANA    
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese - Nocerino , Fiorella Mozzarella vegana,
DOPO COTTURA:  Prosociano grattugiato (Parmigiano), Olio Evo e Basilico. 

€9,00

LA  STANCHINO    
Salsa  di Pomodorino Giallo e Pacchettella  cotto 3 ore, Fiorella Mozzarella vegana, 
DOPO COTTURA: Lo Stanchino (Stracchino Vegano),Olio Evo e Basilico.

€9,00

L’ORTOLANA VEGANA     
Crema di Rapa rossa, olive Taggiasche, friariello, Fiorella Mozzarella vegana, 
DOPO COTTURA: Lo Stanchino (Stracchino Vegano),Olio Evo e Basilico.

€10,00

€8,00

le vegane


